Yo Pragrama de Formacion 2015

ey agraria

DENOMINACION:
VI JORNADAS DEL OLIVO EN GRAN CANARIA

______________________________________________________________________________________________________________________________________

FECHA DE CELEBRACION: FECHA LIMITE DE PREINSCRIPCION:
4 al 6 de febrero de 2015 Hasta 3 de febrero de 2015
HORARIO: PREVISION DE ALUMNADO:
De17:00a21:30 h (14 horas lectivas) Hasta llenarelaforo
ORGANIZACION:

Cabildo de Gran Canaria. Consejeria de Agricultura, Ganaderia, Pesca, Patrimonio y Aguas. Servicio de Extension Agraria
y Desarrollo Agropecuario y Pesquero. Agencia de Extension Agraria de Arinaga.

DIRECTOR/A DE LA ACTIVIDAD FORMATIVA:

Dna. Carmen Brito Alayon, Jefa de la Agencia de Extension Agraria de Arinaga.

PROFESOR/A DE LA ACTIVIDAD FORMATIVA:

Dhna. Anunciacion Carpio Duehas, Biologa y especialista en Grasas y Aceites por el CSIC, Instituto de la Grasa de Sevilla.
D. Salvador Aranda Alarcon, Licenciado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos. IFAPA. Centro de Palma del Rio. Cordoba.
D. Javier Hidalgo Moya, Investigador del IFAPA. Centro Alameda del Obispo. Cordoba.

COLABORAN:

Instituto Canario de Calidad Agroalimentaria, Aider Gran Canaria, lltre. Ayuntamiento de San Bartolomé de Tirajana, Fundacion
Canarias Caja Rural.

PROGRAMA:

Miércoles 4 de febrero:

- 17:30 - 19:00 Caracterizacion de los aceites de oliva. Su diferenciacion y propiedades.
- 19:20 Causas que afectan a la pérdida de calidad: desde el arbol a la botella.

Ponente: Dha. Anunciacion Carpio Duenas.

Jueves 5 de febrero:

- 17:00 - 19:15 Aceituna de mesa: elaboracion, caracteristicas y control.

Ponente: D. Salvador Aranda Alarcon.

- 19:30 Catas comentadas de aceitunas y aceites dirigidas por Dha. Anunciacion Carpio Duehas y Salvador Aranda Alarcon.

Viernes 6 de febrero:

- 17:00 - 18:30 Diseho de una plantacion de olivo: eleccion varietal y poda.

- 18:45: Buenas practicas agrarias en la fertilizacion y riego del cultivo del olivo.
Ponente: D. Javier Hidalgo Moya.

OBJETIVOS:

Dar a conocer los principales sectores vinculados con el olivo: el aceite de oliva, sus calidades y
cualidades, la elaboracion de la aceituna de mesa y el cultivo del olivar, eleccion varietal y manejo.

SELECCION DE ALUMNOS:

Hasta llenar el aforo.

dmwwde@x@mondwmg,@mm&odw{&mm%cpwm




